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RESUMEN

La diferenciacion de los productos vitivinicolas por sus zonas productoras tiene una gran
importancia. Una misma variedad segun las condiciones mesoclimaticas de su zona de cultivo
da vinos con tipicidad y calidad diferentes. Esta influencia de la zona de cultivo, pago o
terrufio (“terroir’) en e desarrollo de la maduracion y la constitucion aromética exige
caracterizar o definir cada zona viticola (zonificacion).

Este trabgjo se ha desarrollado en pagos de las siguientes zonas de la provincia de Cédiz:
Arcos de la Frontera, Chiclana, Jerez de la Frontera (Gibalbin), Jerez de la Frontera
(Macharnudo), SanlUcar de Barrameda y Trebujena. En estos pagos se escogieron parcelas
con la variedad Palomino fino y de caracteristicas similares. Se estudiaron las variables
mesoclimaticas, el comportamiento fisioldgico y agrondmico de la plantay las caracteristicas
delauva, mosto y vino de la camparia de 2004, en cada una de esos pagos.

En el estudio de las variables mesoclimaticas se observan diferencias entre | as distintos pagos,
registrandose temperaturas medias en la zona de Sanlucar de un grado menos con respecto a
todas las demas. La humedad relativa méxima se alcanza en las zonas de SanlUcar y Chiclana.
Destacar que la presente campaiia ha sido excepcional en cuanto a precipitaciones, superando
en la mayoria de las zonas la media con respecto a otras campafias, |legando la zona de Jerez
(Macharnudo) a alcanzar casi 1os 800 mm.

En los controles fisiologicos y vegetativos se observa un mayor indice de area foliar y
desarrollo vegetativo en la parcela de Arcos de la Frontera, mientas que Trebujena es la zona
de menor desarrollo vegetativo. Segun los resultados, las zonas de Chiclana y Gibalbin
estarian dentro de los val ores 6ptimos recomendados por Smart (1985).

Respecto a rendimiento se han obtenido mayores producciones en las zonas de Chiclana,
seguida de Gibalbin y Macharnudo. En Trebujena se registraron producciones muy por debajo
de lamedia, debido a enfermedades criptogamicas que ha sufrido en esta campafia.

Se realiz6 €l seguimiento de la maduracién para determinar |a fecha Optima de vendimiay se
realizaron microvinificaciones tradicionales en blano. De los controles realizados sobre
mostos destacd Trebujena con mayor graduacion Baumé y Chiclana y SanlUcar con la
graduacion mas bagja. Chiclana dio los mostos menos acidos y Arcos de la Frontera los de
mayor acidez total. Los mayores contenidos en &cido tartarico fueron para los mostos de
Arcos y Sanlucar. Los dos pagos de Jerez (Macharnudo y Gibalbin) y Trebujena dieron los
contenidos de Potasio més elevados.

Organolépticamente, salvo € vino procedente de Trebujena, posiblemente a su estado
sanitario, los vinos tienen una calidad aceptabl e alta con diferencias entre ellos.
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