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RESUMEN

Dada la extension mundia del cultivo de la variedad Merlot se ha Ilevado a cabo €l
estudio de los vinos obtenidos a partir de tres de sus clones, para evaluar las posibles
diferencias producidas en la valoracion globa de las familias fendlicas (polifenoles,
antocianos, catequinas, o-difenoles y procianidinas), la composicién antocianica y €l
color. Estudios previos han mostrado que pueden encontrarse diferencias de
rendimiento, crecimiento y composicion de la baya entre distintas sel ecciones clonales.

Los vinos de Vitis vinifera L. cv. Merlot de la campafia 2002, de tres clones de distinta
procedencia: R-18 de Italia y de Francia 181 y 343, fueron suministrados por la
Estacion de Viticultura y Enologia de Navarra (EVENA) en Olite y elaborados de
idéntica forma a partir de bayas cultivadas en la misma parcela.

En las familias fendlicas estudiadas se observaron las diferencias siguientes: los vinos
del clon R-18 presentaron la mayor concentracion de ortodifenoles, catequinas y
proantocianidinas, mientras que los elaborados a partir del clon 343 presentaron las
concentraciones mas elevadas de polifenoles totales. La concentracion total antocidnica
fue muy similar entre los vinos de los clones de procedencia francesa (343 y 181)
siendo muy superior aladelosvinosdel clon R-18.

L os antocianos identificados se reunieron en siete grupos de acuerdo con la acilaciéon y
condensacién que presentaron, diferenciandose significativamente los vinos del clon R-
18 respecto a los obtenidos de los clones 181 y 343, por un porcentaje superior de
compuestos acilados. La importancia porcentual del grupo de los derivados piruvilicos
en los antocianos de los vinos del clon R-18 revela una superior estabilidad del color,
respecto alos delos clones 181y 343.

Las variables del color también mostraron diferencias entre clones, siendo los vinos del
clon R-18 los que presentaron laintensidad colorante y el % de rojo més elevados.

En los parametros basicos de los vinos también se observaron diferencias. e superior
grado acohdlico, la mayor concentracion de SO, libre y total, asi como los superiores
niveles de Potasio de los vinos del clon R-18 (Italiano) respecto de los elaborados con
clones franceses. Los niveles de acido citrico, acido malico, calcio, hierro, extracto seco
total y la acidez total expresada en acido tartarico, apenas mostraron diferencias entre
clones.

En e andlisis organoléptico realizado por cinco profesionales de EVENA conforme a
una ficha de cata de la O.I.V. resultaron mejor valorados los vinos del clon R-18,
seguidos por losdel clon 343y por los del clon 181.
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